Protok top6rtyd, zsir kinyomé prés hasznalati Utmutatd

HASZNALATI és KARBANTARTASI UTMUTATO

PROTOK TOPORTYU ES ZSIRKINYOMO PRES

A termék hasznalata

A termék alapvets funkcidja a sertés toporty(ibél valod zsir kisajtolasa mechanikus modszerrel, de emellett
hasznalhaté gylimadlcs vagy z6ldség préselésre is, melynek soran vitaminban és tapanyagban gazdag
gyUumolcslé nyerhet6 ki.

A kis kockakra vagott megfelel6 zsirtartalmu sertéshust slisse aranybarnara és melegen helyezze a
présbe. A nyomokar segitségével préselje ki a zsirt a toportylbdl és hagyja kihdIni. A prést egy asztalra
kell felerOsiteni a gép aljan talalhaté csavar segitségével, igy hogy a sajtolé henger alatt elhelyezkedd
mianyag kariman talalhaté lyuk ald egy tal keriiljon, amibe a kisajtolt zsir belecsorog.

A préselés a nyomodkar segitségével torténik, igy hogy a kar minden lenyomasaval a hengerben |évd
dugattyu lejjebb kertl, 6sszepréselve ezzel a meleg toportyl(it és ezaltal kerll kinyerésre a benne 1évd
zsir. A nyomokar egészen addig nyomhaté lefele amig ezt a hengerben levé anyag engedi. Amikor mar
nem tudja lejjebb nyomni a kart, illetve megsz(int a zsir kicsorgasa a hengeren talalhaté lyukakon
keresztil akkor a nyomodkart fel kell engedni a fekete m(ianyag gomb alatti fém kar segitségével. Nyomja
lefele a rugd felett talalhatd kis fém kart és a fekete gombot felfelé hlizva a mlanyag prés a hengerben
megemelkedik. Addig emelje a gomb segitségével a dugattyut amig nem Utkozik meg a felsé allasban,
hogy ki tudja venni a toporty( tartd hengert a helyérdl, hogy kicserélje a préselni kivant anyagot. A
meleg, de nem tlizforrd térportylvel feltoltott hengert helyezze vissza a gépbe és kezdje Gjra a préselést
a kar szakaszonkénti lenyomasaval.

Vigyazzon, hogy ne legyen nagyon forrd a toporty(i, mert a szerkezet m(ianyag alkatrészeket is tartalmaz,
de azért meleg legyen mert a zsir a meleg toportybol nyerhet6 ki kénnyebben.

Toportyl siitési tippek

A f6zéshez, étkezéshez hasznadlatos zsirt a sertés felkockazott szalonnajabdl vagy hajabdl olvasztjak.
Kiillon-kiilon kell siitni a szalonnat és a hajat, mivel az utébbi hamarabb kiolvad. Minél kisebbre
apritjuk, annal tobb lesz a zsir, kevesebb a toporty(, és jelent6sen csokken az olvasztas id6tartama is. Az
olvasztast 60-70 fokon kezdjiik, majd 120-130 fokon folytatjuk. Vigyazni kell, hogy 130 fok félé ne
emelkedjen a h6mérséklet, mert akkor a zsir tobb artalmas anyagot tartalmaz, és hamarabb avasodik.

Célszerli a bo6r nélkili szalonnat 2 cm széles és 1 cm vastag darabkakra vagni. A hajat lehet nagyobb
darabokra vagni. A boros-hGsos hasaalja-szalonnabél késziil a porc. A felvagott darabokat
zomancozott vasedényben vagy mas, ép zomancu edényben sitjik. (Rézlistben nem szabad!) Az edényt
kétharmadig toltjik meg az olvasztandd szalonna- vagy hajdarabokkal, és kilonként fél deciliter vizet
ontve ald, kis langon satjik. (Azért kell hozza a viz, mert a szalonna a gézben megpuhulva jobban
kiengedi a zsirt.) A zsiradékot folyamatosan kevergetjiik, kezdetben ritkan, kés6bb egyre slirlibben,
de mindig 6vatosan, hogy ne torjon.

Addig sutjik, amig a zsir teljesen atlatszé lesz. A teperté szép aranybarna sziniivé valik, és a zsir
felszinén marad, széttorve pedig a belseje nem fehéres. Ugy allapithatjuk meg, kisllt-e a zsir, hogy a
tepertot az edény oldalahoz nyomjuk, és ha sistereg, akkor még van benne zsir, ha nem, készen van.
A szine kevésbé mérvado, mert a kovérebb szalonnanak mindig vildgos tépoértylje van, a sovany pedig
hamar piros lesz. Ekkor hilives helyre tessziik, iilepedni hagyjuk, és amikor mar csak langyos, akkor
(az Uledéket kivéve) beledntjik egy tiszta, szaraz, zomancozott zsirosbédonbe. A toportylimorzsas zsirt
ételkészitéshez hasznalhatjuk. A zsirosbodon alakja azért felfelé sz(ik(il6, hogy a tarolas soran minél
kisebb zsirfellilet érintkezzen a levegével.

Fa- vagy cserépedényben a zsir hamarabb avasodik! Amig a zsir teljesen ki nem h(lt, nem szabad
befedni, mert kellemetlen szagot kap.
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A megmaradt toporty(ihoz tejet ontiink, és ezzel piritjuk, majd zomancozott vagy porcelanedénybe
szedjuk. Kihllésig ne fedjlik le! Még melegen enyhén s6zzuk meg.

Etkezési tepertonek a legalkalmasabb a hata és a kévér hasaalja-szalonna, illetve a tokaszalonna.
Ennek a sltését akkor kell befejezni, amikor a toportyl szaraz, pirosasbarna, fellilete kemény, "kopog".

Sokaig eltarthatjuk a tepertdt oly mddon, hogy a zsirolvasztas utan azonnal livegbe tesszik és ledntjik
zsirral Ggy, hogy teljesen befedje. Az liveg szajat lekoétjik, hogy a levegd ne érje.

Ugy is ehetjik, hogy megdaraljuk, zsirral elkeverjiik, és iivegbe tessziik, a tetejére zsirt 6ntiink
és lekotjiik. Sotét, de szellés kamraban sokaig eldll, rdaadasul ezt még tepert6s pogacsahoz,
tepertékrémhez is felhasznalhatjuk.

A berendezés tisztitasa

Az els6 hasznalat el6tt a gépet szét kell szerelni alkotérészeire és alaposan elmosni meleg vizzel és
élelmiszerre nem karos természetes tisztitdszerrel. Azutan alaposan Oblitse el tiszta vizzel és torolje
szdarazra. A gépet minden hasznalat utan alaposan el kell mosni és hagyni megszaradni. A tisztitas soran
ne hasznaljon d6rzsol6 fellletd tisztitd szivacsot nehogy megsértse a rozsdamentes acél préseld hengert.

A lyukas henger rozsdamentes acélbdl, a zsir 6sszegy(ijté karima és a préseld dugattyu élelmiszeripari
célra megfelel6 er6s mlanyagbol készult.

Jotallas és szavatossag

A forgalmazd 12 honap garanciat vallal a készlilékre barmilyen gyartasi hiba esetében. A garancialis
id6szak a vasarlaskor kapott szamla kiallitasi datumaval indul és meghibasodas esetén a gépet vissza kell
juttatni a forgalmazd cég telephelyére. A szamla felmutatasaval lehet érvényesiteni a garanciat.
A forgalmazd cég szerviz szakembere a hibat kijavitja vagy kicseréli a hibas alkatrészt dijmentesen a
garancialis id6szakon belil.
e A garancia csak a kovetkezbkre érvényes:
o Ha bizonyiték van arra vonatkozodlag, hogy a hiba a gyartasbol ered,
o Ha nincs nyoma a vasarlé altal okozott térésnek vagy sériilésnek,
o Ha a készliléket toltotték és nem szoritottak tul.
e A garancia a gépre nem érvényes a kovetkezd esetekben:
o A gép barmilyen olyan sériilése esetén, amely a gép nem megfelelé hasznalatabol vagy
hanyagsagbdl ered,
o A gép barmilyen olyan sériilése esetén, amely a nem megfelel6 tarolasbdl vagy nem
megfeleld szakember altal torténd szerelésbdl ered.

A berendezés hazhoz szallitasa

A gépet gondosan becsomagolva erds karton dobozban szallitjuk. A csomag a kovetkezdket tartalmazza:
belll kiparnazott erés karton doboz, készilék, hasznalati Gtmutato.

A csomag ellendrzése atvételkor

Amikor kézhez veszi a készlléket tartalmazé csomagot, ellen6rizze gondosan a csomagolast, hogy
nincsenek-e sérilésre utald jelek a csomagolason, amelyek a szallitas soran keletkezhettek. Ha a kiils6
csomagolason latszik hogy a szallitds soran durvan kezelték a csomagot, megutédott vagy leejtették, a
kézhezvételtdl szamitott 3 napon belll jelentse a forgalmazoénak vagy a gyarténak, irjon egy pontos
jelentést a gép elszenvedett sériléseirdl, fényképet mellékelve.,
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