
TRE SPADE kézi paradicsom passzírozók használati útmutató

HASZNÁLATI ÚTMUTATÓ

Tre Spade kézi paradicsom passzírozók

BT, XL-ECO, XL modellek

A készülék kifejezetten paradicsom passzírozásra van tervezve, más célra nem ajánlatos.

FONTOS: kerülje a helytelen, vagy más célra való használatot, a gép meghibásodásához és a
garancia elvesztéséhez vezethet.

BIZTONSÁGI AJÁNLÁSOK

1. Használat előtt mossa át a készülék minden elemét semleges háztartási
mosogatószeres vízben

2. A munka megkezdése előtt kenje meg étolajjal vagy paradicsomlével (vagy az ajánlott
szitákkal való használat esetén - XL sorozatnál - a passzírozandó egyéb gyümölcs
levével) a csiga végén található tengelyvéget és a szűrő belsejét: megkönnyíti a
munkát, a surlodás enyhébb lesz.

3. A feldolgozandó élelem (paradicsom vagy bogyós gyümölcs - az ajánlott szitákkal az XL
sorozat esetén) legfeljebb 90°C fokos hőmérsékletű lehet.

4. Ne hagyja a passzírozásra szánt élelmet tartósan a készülékben (max. 5 percig). A
készülék nem tárolásra, hanem feldolgozásra van tervezve.

Ha a passzírozás nehézkes, vagy a passzírozandó paradicsom túlzottan lédús, állítsa be a
passzírozás erősségét a hangoló csavar (G) segítségével az igényeinek megfelelően.

Használat után mossa el alaposan és törölje szárazra a készülék minden elemét, majd kenje át
étolajjal a külső felületeket védve azokat a következő használatig.

A BT, XL-ECO, XL modellek alapértelmezetten kiváló minőségű paradicsomlé készítésére
lettek tervezve.

Szükség esetén:

- BT modellhez tartalék ónozott szita 1.5mm perforációkkal (cikkszáma: F10211)

- XL-ECO, XL modellekhez tartalék inox szita 1.5mm perforációkkal (cikkszáma: F10011/I)

Az XL-ECO, XL modellekhez külön ajánljuk:

1. Inox szita 0.5mm perforációkkal (cikkszám: F14511/I1):

- áfonya, málna, szeder, eper, piros ribizli, fekete ribizli

2. Inox szita 0.8mm perforációkkal (cikkszám: F14511/I2):

- ananász, kiwi, fehér szőlő

3. Inox szita 2.0mm perforációkkal (cikkszám: F14511/I3):

- uborka, főtt zöldségek: burgonya, zeller, brokkoli, spárga passzírozásához

FONTOS! XL-ECO és XL modellekhez az “alternatív sziták” CSAK a 2021-től, MOP
(élelmiszeripari műanyag) csigával szerelt verziókkal használhatóak!
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TRE SPADE kézi paradicsom passzírozók használati útmutató

ALKATRÉSZ JEGYZÉK:

Szűrő (A), Csiga (B), Gyűjtőtálca (C), Adagoló tölcsér (D), Géptest (E),

Rugó (F), Hangoló csavar (G), Hajtókar (H), Rögzítő csavar (I),

Munkalapra rögzítő csavar (L), Csatlakozó adapter (M).

HASZNÁLATI ÚTMUTATÓ

1. Rögzítse a géptestet (E) a munkalapra
2. Helyezze be a géptestbe (E) a csatlakozó adaptert (M)
3. Helyezze fel a rugót (F) a csatlakozó adapterre (M)
4. Helyezze fel a csigát (B) a csatlakozó adapter (M) szabadon lévő végére
5. Csatlakoztassa a szűrőt (A) a géptestre (E) és órajárással ellentétesen tekerje rá
6. Csavarja rá a Hangoló csavart (G csak az XL-ECO és XL modelleknél) a géptestre (E)
7. Rögzítse a hajtókart (H) a rögzítő csavar (I) segítségével
8. Helyezze fel az adagoló tölcsért (D) és a gyűjtő tálcát (C)

TISZTÍTÁS

FONTOS: a készülék minden elemét csak kézileg szabad tisztítani

A munka végeztével szedje szét a készüléket, távolítsa el a maradékokat és mossa át minden
alkotó elemét semleges mosogatószeres vízben, majd azonnal törölje szárazra!

Száradás után érdemes étolajjal átkenni a fém részeket, főleg, ha a készülék tartós tárolásra
kerül.
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